
 
 

Château de Noue 
02600 VILLERS-COTTERETS (France) 

Tél. : +33 (0)3 23 96 56 50 
Fax : +33 (0)3 23 72 75 52 

E-mail : pepival@pepival.com 

CALIBRE : 

  60               65               70               75               80               85               90 

UTILISATION :  
- Variété de plus en plus utilisée en culture biologique 

pour le début de saison. 
- A conserver impérativement en AC pour les ventes 

après Noël. 

CONSERVATION : 
- Décembre en FN 
- Mars en AC 

FRUIT / CHAIR : 
- Rouge foncé très brillant 
- Chair ferme et fine avec un bon équilibre 

sucre/acidité 

SENSIBILITE / RESISTANCE : 
- Résistant tavelure pour la souche commune (gène 

vf) 
- Sensible à l’oïdium 
- Moyennement à peu sensible aux pucerons cendrés 

PRODUCTIVITE : 
- Bon niveau de productivité 
- Mise à fruit lente 
- Régulière en production 
- Eclaircissage moyennement facile (Gala) 

VIGUEUR : moyenne 

TYPE D’ARBRE / FRUCTIFICATION : type III/IV 
entre Golden Delicious et Granny Smith 

FLORAISON : époque moyenne 
 
POLLINISATEURS : 
- 50% Malus INRA Perpetu® Evereste + 50% Malus 
INRA Baugene® 
- 50% Malus INRA Perpetu® Evereste + 50% Malus 
Golden Gem 
- Autres variétés résistantes tavelure diploïdes ayant la 
même date de floraison 

MATURITE : 10 jours avant Golden Delicious (fin Gala) 

ORIGINE  :Purdue USA 
 - Obtenteur : Purdue research fondation 
 - Editeur : IFO 

CRIMSON CRISP® 
COOP39 C.O.V. 

      

Informations et photographies non contractuelles 


