
 
 

Château de Noue 
02600 VILLERS-COTTERETS (France) 

Tél. : +33 (0)3 23 96 56 50 
Fax : +33 (0)3 23 72 75 52 

E-mail : pepival@pepival.com 

CALIBRE : 

  60               65               70               75               80               85               90 

UTILISATION : 
- Pour les marchés de l’Europe et du grand export 
- Présent en quantité limitée sur le marché français 

 

CONSERVATION : 
- Février en FN 
- Juin en AC 

FRUIT / CHAIR : 
- Coloration rouge très intense 
- Chair blanche ferme à tendre, doux, sucré, peu 

acide, de meilleure qualité gustative que les spurs de 
rouges américaines 

SENSIBILITE / RESISTANCE : 
- Sensible à la tavelure 
- Sensible au chancre européen 

PRODUCTIVITE : 
- Mise à fruit rapide 
- Excellente productivité 
- Moyennement sensible à l’alternance 
- Moyennement facile à éclaircir 

VIGUEUR :  Moyenne à faible (sur M9 Pajam® 2 
Cepiland ou M9 Emla de préférence) 

TYPE D’ARBRE / FRUCTIFICATION : type II / III 
demi spur 

FLORAISON : 3 jours avant Golden Delicious 
 

POLLINISATEURS : 
- Golden Delicious, Granny Smith, Gala, Fuji  
- Malus Golden Gem, Malus INRA Baugene c.o.v., 

Malus INRA Perpetu® Evereste 

MATURITE : Golden Delicious 

ORIGINE  : mutant d’Early Red One® Erovan c.o.v. 
 - Obtenteur : Valois / MFS 
 - Editeur : Valois / MFS 

JEROMINE c.o.v. 

      

Informations et photographies non contractuelles 


