
 
 

Château de Noue 
02600 VILLERS-COTTERETS (France) 

Tél. : +33 (0)3 23 96 56 50 
Fax : +33 (0)3 23 72 75 52 

E-mail : pepival@pepival.com 

CALIBRE : 

  60               65               70               75               80               85               90 

UTILISATION : 
- Variété typique du marché français, ayant également 

des créneaux en Espagne, Portugal et Italie 
- Principalement utilisée en cuisine (pomme à cuire) 

CONSERVATION : 
- Février en FN 
- Mars en AC 

FRUIT / CHAIR : 
- Epiderme gris bronzé, forme aplatie et irrégulière, 

contours bosselés, pédoncule court 
- Tendre, moyennement juteuse, texture grossière et 

peau épaisse, sucrée, acidulée et parfumée 

SENSIBILITE / RESISTANCE : 
- Rustique vis-à-vis de la tavelure 
- Sensible au chancre européen 

PRODUCTIVITE : 
- Mise à fruit lente 
- Très bonne productivité 
- Sensibilité à l’alternance dans les régions du Sud de 

l’Europe en cas de surcharge 
- Facile à éclaircir 

VIGUEUR :  forte 

TYPE D’ARBRE / FRUCTIFICATION : type II, 
fructifie sur vieux bois, peu ramifié 

FLORAISON : 3 à 5 jours après Golden Delicious 
 
POLLINISATEURS : 

- Golden Delicious, Granny Smith, Red Delicious 
- Malus Golden Gem, Malus INRA Baugene® c.o.v., 

Malus INRA Bauflor 

MATURITE : 1 semaine après Golden Delicious 

ORIGINE  : mutant de Reinette blanche 

REINETTE GRISE 
DU CANADA 

GRAND FAYE 

      

Informations et photographies non contractuelles 


