
 
 

Château de Noue 
02600 VILLERS-COTTERETS (France) 

Tél. : +33 (0)3 23 96 56 50 
Fax : +33 (0)3 23 72 75 52 

E-mail : pepival@pepival.com 

CALIBRE : 

  60               65               70               75               80               85               90 

UTILISATION : 
- Variété utilisée pour les circuits courts traditionnels 
- Variété adaptée à la culture biologique 

CONSERVATION : 
- Mars en FN 
- Avril en AC 

FRUIT / CHAIR : 
- Fruit légèrement aplati, rouge à lenticelles marquées 
- Croquant, juteux, chair fine, bon équilibre sucre / 

acidité / parfum 

SENSIBILITE / RESISTANCE : 
- Peu sensible à la tavelure 
- Moyennement sensible à l’oïdium 

PRODUCTIVITE : 
- Mise à fruit moyennement rapide 
- Bonne productivité 
- Sensibilité à l’alternance 
- Facile à éclaircir 

VIGUEUR :  forte 

TYPE D’ARBRE / FRUCTIFICATION : type III à IV, 
port demi érigé 

FLORAISON : époque Golden Delicious 
 
POLLINISATEURS : 

- Golden Delicious, Granny Smith, Idared, Gala, 
Elstar 

- Malus Golden Gem, Malus INRA Baugene® c.o.v., 
Malus INRA Perpetu® Evereste 

MATURITE : entre Gala et Golden Delicious 

ORIGINE  : hybride de Jonathan x Red Delicious, USA, 
1932 

 - Obtenteur : Briot 
 - Editeur : Valois / MFS 

 

MELROSE BEAUMONT® 
BRYCHMEL 

      

Informations et photographies non contractuelles 


