
 
 

Château de Noue 
02600 VILLERS-COTTERETS (France) 

Tél. : +33 (0)3 23 96 56 50 
Fax : +33 (0)3 23 72 75 52 

E-mail : pepival@pepival.com 

CALIBRE : 

  60               65               70               75               80               85               90 

UTILISATION : sélection très intéressante pour 
l’Europe du Nord car présentant un niveau de coloration 
élevé, une striation importante et une présentation 
exceptionnelle. 

CONSERVATION : 
- Mars en FN 
- Juin en AC 

FRUIT / CHAIR : 
- Rouge foncé très strié et très attractif 
- Sucrée, acidulée, très ferme, typique de Braeburn 

SENSIBILITE / RESISTANCE : 
- Sensible au bitter pit lorsque l’arbre est en sous charge 
- Moyennement sensible à la tavelure 

PRODUCTIVITE : 
- Mise à fruit rapide 
- Très productive 
- Assez régulière en production 
- Eclaircissage assez facile 

VIGUEUR :  moyenne à faible 

TYPE D’ARBRE / FRUCTIFICATION : type III 
(Golden Delicious), port retombant 

FLORAISON : époque Granny Smith 
 
POLLINISATEURS : 

- Granny Smith, Gala, Red Delicious,  
- 30 % Malus Golden Gem + 70% Malus INRA 

Perpetu® Evereste 

MATURITE : 1 semaine après la fin de Golden Delicious 

ORIGINE  : mutant de Braeburn, Nouvelle Zélande 
 - Obtenteur : Waimea 
 - Editeur : Valois / MFS 

ROYAL BRAEBURN  
c.o.v. 

      

Informations et photographies non contractuelles 


