
 
 

Château de Noue 
F-02600 VILLERS-COTTERETS (FRANCIA) 

T: +33 (0)3 23 96 56 50 
Fax: +33 (0)3 23 72 75 52 

E-mail: pepival@pepival.com 

CALIBRE: 
 

  60               65               70               75               80               85               90 

UTILIZACIÓN: 
- para los mercados precoces 
- se puede utilizar para el cultivo « biológico » 

CONSERVACIÓN: 2 a 3 meses según el estado de 
madurez en la cosecha 

FRUTO / CARNE: 
- rojo vivo lavado 
- jugosa, fina, crujiente, buen equilibrio azúcar/acidez 

SENSIBILIDAD / RESISTENCIA: 
- resistente al moteado  
- poco sensible al oidio 

PRODUCTIVIDAD: 
- cuajado de fruto medianamente rápido 
- productividad media 
- medianamente sensible a la alternancia 
- fácil de aclarear 

VIGOR:  medio a bajo 

TIPO DE ÁRBOL / FRUCTIFICACIÓN: tipo III 
(Golden Delicious), porte erecto, poco ramificado 

FLORACIÓN: 4 días antes de Golden Delicious 
 
POLINIZADORES: Golden Delicious, Granny Smith, 
Gala, Reina de las Reinetas, Malus Golden Gem, Malus 
INRA Perpetu® Evereste 

MADUREZ: 3 semanas antes de Gala 

ORIGEN : híbrido de Jonathan x Worcester pearmain, 
Japón 

AKANE  

      

Información y fotografías no contractuales 

NOTAS: 


