
 
 

Château de Noue 
02600 VILLERS-COTTERETS (FRANCIA) 

Tel.: +33 (0)3 23 96 56 50 
Fax: +33 (0)3 23 72 75 52 

E-mail: pepival@pepival.com 

PEZZATURA: 

  60               65               70               75               80               85               90 

UTILIZZATIONE: 
- clone particolarmente indicato per le zone dove è 

difficile la colorazione. 
- Varietà consumata in modo particolare nei Paesi del 

sud Europa (Italia, Spagna, Portogallo) per i 
consumatori amanti del frutto dolce con poca 
acidità. 

-  

CONSERVAZIONE: 
- marzo in freddo normale 
- giugno in atmosfera controllata 

FRUTTO / POLPA: 
- rosso intenso molto attraente (è il clone più colorato 

di Fuji) lavato leggermente striato 
- dolce, zuccherina con poca acidità, succosa, polpa 

croccante e fine 

SENSIBILITA' / RESISTENZA: 
- sensibile ai geli primaverili 
- mediamente sensibile alla ticchiolatura 
- poco sensibile all'oidio ed al fuoco batterico 
- poco sensibile al cancro 

PRODUTTIVITA’: 
- messa a frutto rapida 
- da buona a molto buona produttività 
- sensibile all'alternanza dopo un forte carico 
- diradamento difficile 

VIGORE: forte (preferire M9 Pajam®1 Lancep o M9 
NAKB T337) 

TIPO D'ALBERO / FRUTTIFICAZIONE  tipo III 
(Golden Delicious) 

FIORITURA: epoca di Golden Delicious 
 
IMPOLLINATORI:  

- Golden Delicious, Gala, Red Delicious, Granny 
Smith 

- Malus INRA Perpetu® Evereste, Malus Golden 
Gem, Malus  INRA Baugene® 

MATURAZIONE: 20 giorni dopo Golden Delicious 

ORIGINE : mutazione di Fuji della Nuova Zelanda 
 - Costitutore: Waimea Nursery  
 - Editore: Valois / MFS 

FUJI ZHEN® 
AZTEC * 

      

Le informazioni e le fotografie non impegnano contrattualmente PDV 
in quanto ottenute nei frutteti propri e di IFO e che possono variare in 
condizioni pedoclimatiche diverse. 

 


