
 
 

Château de Noue 
02600 VILLERS-COTTERETS (Франция) 

Телефон: + 33 (0) 3 23 96 56 50 
Факс: +33 (0) 3 23 72 75 52 

Электронная почта: pepival@pepival.com 

КАЛИБР: 
 

  60               65               70               75               80               85               90 

НАЗНАЧЕНИЕ:  
- сорт, предназначенный для рынков высокой гаммы, 
очень ценится в розничной торговле. 
- Отлично адоптирован на юге Вал де Луара 

ХРАНЕНИЕ: 
- в феврале при нормальной холодной температур 
- в марте в контролируемой атмосфере 

ПЛОД / МЯКОТЬ:  
- желтый кожный покров 
- Хрустящий и сочный при сборе, позже, в конце 
сезона становится тающим 

- Отличные вкусовые качества, очень сладкий, 
кисловатый и с хорошим ароматом 

ЧУВСТВИТЕЛЬНОСТЬ / СТОЙКОСТЬ: 
- средняя чувствительность к пятнам и оидиуму 
- Чувствителен к европейскому раку растений 

ПРОДУКТИВНОСТЬ: 
-  средне-быстрое плодообразование  
- хороший/очень хороший уровень 

производительности 
- Слабая чувствительность к чередованию 
- Легко прореживаемый 

РОСТ: сильный (предпочтительны подвои M9 
Pajam® 1 Lancep или M9 NAKB T337, в слабых 
почвах даже M9 Pajam® 2 Cepiland) 

ТИП ДЕРЕВА / ПЛОДОНОШЕНИЕ: Тип II 
(производит на старых деревьях), среднее 
разветвление, плоды на одногодичных деревьях 
склонны оставаться зелеными. 

ЦВЕТЕНИЕ: средний – поздний период 
 
ОПЫЛИТЕЛИ:  
- Голден Делисиоз, Гала, Ред Делисиоз, Гранни Смит, 
Эльстар 
- Малус Голден Джем, Малус ИНРА Божен®, Малус 
ИНРА Бофлор®Эверест 

СОЗРЕВАНИЕ: 2 недели после Голден Делисиоз, 
сбор проводить в желтом виде за 2-3 раза 

ПРОИСХОЖДЕНИЕ: Голден Делисиоз x Ренет 
Клошар 
 - Селекционер: ИНРА 
 - Производитель : СЕР 

ИНРА Бельчард® 
Шантекле 

      

Информация и фотографии не подлежат договорной ответственности 


