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UTILIZACIÓN: 
- adaptadas al Norte de Europa y a las zonas de 

altitud. 
- Variedad rústica, reconocida y apreciada para las 

tartas de manzana y consumida asimismo por los 
amantes de las manzanas aciduladas. 

- Principalmente utilizada en cocina (manzana para 
asar) 

CONSERVACIÓN: 
- febrero en frío normal 
- marzo en atmósfera controlada 

FRUTO / CARNE: 
- rojo intenso con russeting típico de la Boskoop 
- firme, medianamente jugosa, acidulada  

SENSIBILIDAD / RESISTENCIA: poco sensible al 
moteado y al oidio 

PRODUCTIVIDAD: 
- cuajado de fruto medianamente rápido 
- buen nivel de producción 
- sensible a la alternancia si se aclarea mal 
-  

VIGOR:  fuerte (dar prioridad a M9 Pajam® 1 Lancep o 
M9 NAKB T337) 

TIPO DE ÁRBOL / FRUCTIFICACIÓN: tipo III 
(Golden Delicious)  

FLORACIÓN: 
- triploide no auto fértil 
- precoz (Reina de las Reinetas) 

 
POLINIZADORES: Idared, Alkmene, Arlet, Braeburn, 
Granny Smith 

MADUREZ: 15 días antes de la Golden Delicious 

ORIGEN : mutante de Boskoop Schmitz Hubsch 
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