
 
 

Château de Noue 
02600 VILLERS-COTTERETS (FRANCIA) 

Tel.: +33 (0)3 23 96 56 50 
Fax: +33 (0)3 23 72 75 52 

E-mail: pepival@pepival.com 

PEZZATURA: 

  60               65               70               75               80               85               90 

UTILIZZAZIONE: varietà sempre più utilizzata nella 
coltura “bio” per l'inizio della stagione. 

CONSERVAZIONE: 
- dicembre in freddo normale 
- marzo in atmosfera controllata 

FRUTTO / POLPA: 
- rosso intenso molto brillante 
- polpa soda e fine con buon equilibrio 

zuccheri/acidità 

SENSIBILITA'/RESISTENZA: 
- resistente alla ticchiolatura per il ceppo comune 

(gene Vf) 
- sensibile all'oidio 
- da poco a mediamente sensibile all'afide grigio 

PRODUTTIVITA’: 
- messa a frutto lenta  
- buona produttività  
- regolare in produzione 
- diradamento abbastanza facile (Gala) 

VIGORE: medio 

TIPO D'ALBERO/FRUTTIFICAZIONE: tipo III-IV 
fra Golden Delicious e Granny Smith 

FIORITURA: epoca media 
 
IMPOLLINATORI: 
- 50% Malus INRA Perpetu® Evereste + 50% Malus 
INRA Baugene® 
- 50% Malus INRA Perpetu® Evereste + 50% Malus 
Golden Gem 
- altre varietà resistenti alla ticchiolatura diploidi con la 
stessa epoca di fioritura 

MATURAZIONE: 10 giorni prima di Golden Delicious 
(fine Gala) 

ORIGINE : Purdue USA 
 - Costitutore: Purdue research fondation 
 - Editore: IFO 

CRIMSON CRISP® 
COOP39* 
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