
 
 

Château de Noue 
F-02600 VILLERS-COTTERETS (FRANCIA) 

T: +33 (0)3 23 96 56 50 
Fax: +33 (0)3 23 72 75 52 

E-mail: pepival@pepival.com 

CALIBRE: 
 

  60               65               70               75               80               85               90 

UTILIZACIÓN: 
- para los mercados en circuitos cortos y los de 

gama alta que buscan manzanas aromáticas. 
- Variedad tradicional del mercado inglés. 

CONSERVACIÓN: 
- diciembre en frío normal 
- enero en atmósfera controlada 
 

FRUTO / CARNE: 
- rojo intenso con un  ligero russeting 
- carne amarillenta, fina, firme, jugosa, acidulada, 

azucarada, muy aromática 
-  

SENSIBILIDAD / RESISTENCIA: sensible al 
moteado, al oidio y al chancro europeo 

PRODUCTIVIDAD: 
- puesta en fructificación rapida  
- productividad media  
- sensibilidad al bitter-pit en caso de subcarga 

VIGOR: medio a bueno 

TIPO DE ÁRBOL / FRUCTIFICACIÓN: tipo III 
(Golden Delicious) bastante poblado de ramas 

FLORACIÓN: 2 días antes de Golden Delicious (muy 
buen polinizador) 
 
POLINIZADORES: Elstar, Gala, Falstaff, Idared, 
Mairac® La Flamboyante, Reine des reinettes 

MADUREZ: 7 días antes de Golden Delicious 

ORIGEN : mutación de Cox’s Orange Pippin 
Obtentor: HEEM  

FLANDRES COX 

      

Información y fotografías no contractuales 

NOTAS: 
 


