
 
 

Château de Noue 
F-02600 VILLERS-COTTERETS (FRANCIA) 

T: +33 (0)3 23 96 56 50 
Fax: +33 (0)3 23 72 75 52 

E-mail: pepival@pepival.com 

CALIBRE : 
 

  60               65               70               75               80               85               90 

UTILIZACIÓN: 
- interesante para los mercados de Fuji de principios 

de estación. 
- Las Fuji de madurez estándar tienen un nivel de 

coloración y un potencial de conservación 
superiores 

CONSERVACIÓN: 
- febrero en frío normal 
- marzo en atmósfera controlada 

FRUTO / CARNE: 
- es el clon más coloreado de las Fuji precoces 
- carne fina, crujiente, jugosa, poco ácida y muy 

azucarada si la carga del árbol es razonable 

SENSIBILIDAD / RESISTENCIA: 
- medianamente sensible al moteado  
- poco sensible al oidio 
- poco sensible al fuego bacteriano 

PRODUCTIVIDAD: 
- buen nivel de producción  
- puesta en fructificación rapida  
- sensibilidad a la alternancia idéntica a la Fuji 
- aclareo químico muy difícil 

VIGOR:  fuerte (dar prioridad a M9 Pajam® 1 Lancep o 
M9 NAKB T337) 

TIPO DE ÁRBOL / FRUCTIFICACIÓN: tipo III 
(Golden Delicious)  

FLORACIÓN: época de la Golden Delicious 
 
POLINIZADORES: 

- Golden Delicious, Gala, Red delicious, Granny 
Smith 

- 50% Malus Golden Gem + 50% Malus INRA 
Baugene® 

MADUREZ: 4 semanas antes de la Fuji (inicio de la 
Golden Delicious) 

ORIGEN : mutante de Fuji originaria de Estados Unidos 
 - Obtentor: CNO  
 - Editor: INN Europe 

FUJI SEPTEMBER 
WONDER® FIERO  

      

Información y fotografías no contractuales 

NOTAS: 
 


