
 
 

Château de Noue 
F-02600 VILLERS-COTTERETS (FRANCIA) 

T: +33 (0)3 23 96 56 50 
Fax: +33 (0)3 23 72 75 52 

E-mail: pepival@pepival.com 

CALIBRE: 
 

  60               65               70               75               80               85               90 

UTILIZACIÓN: variedad utilizada para los mercados 
de gama alta de finales de temporada (nichos INRA 
Belchard® Chantecler) así como las variedades 
destinadas al comercio minorista.  
Variedad que puede ser utilizada en cultivo biológico 

CONSERVACIÓN: 
- abril en frío normal 
- julio en atmósfera controlada 

FRUTO / CARNE: 
- amarillo rústico con lenticelas marcadas y una 

presencia de russeting típico 
- cualidades gustativas excepcionales a partir de 

febrero. A la vez muy azucarada y muy acidulada 
con aromas potentes 

 

SENSIBILIDAD / RESISTENCIA: 
- resistente al moteado en el caso de la cepa común 

(gen Vf) 
- sensible al oidio  
- tolerante al pulgón ceniciento 

PRODUCTIVIDAD: 
- buena productividad 
- puesta en fructificación rapida 
- regular en producto pero puede alternar bajo el 

efecto de fuertes cargas 
- aclareo bastante difícil (entre la Golden Delicious y 

la Gala) 

VIGOR:  débil desde que el árbol inicia el cuajado del 
fruto 

TIPO DE ÁRBOL / FRUCTIFICACIÓN: tipo III 
(Golden Delicious) con ramas que presentan nudos cortos 

FLORACIÓN: 2 días antes de la Golden Delicious 
 
POLINIZADORES: 

- Malus INRA Perpetu® Evereste, Malus INRA 
Baugene®, Malus Golden Gem  

- otras variedades diploides con la misma fecha de 
floración 

MADUREZ: muy tardía (finales de octubre al 20 de 
noviembre) 5 semanas después de la Golden Delicious 

ORIGEN : híbrido de Golden Delicious x Coop17 
originaria de Estados Unidos 
 - Obtentor: Purdue research foundation 
 - Editor: Consorcio europeo PRF 

GOLDRUSH® 
COOP38 

      

Información y fotografías no contractuales 

NOTAS: 
 


