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Chéteau de Noue
02600 VILLERS-COTTERETS (FRANCIA)
Tel.: +33 (0)3 23 96 56 50
Fax: +33 (0)3 23 72 75 52

E-mail: pepival@pepival.com e o

[ ORIGINE : Australia, 1868 ]

[ MATURAZIONE: 1 settimana dopo Golden Delicious ]

PEZZATURA:
60 65 70 75 80 85 90
N\ e N
FIORITURA: precoce SENSIBILITA/RESISTENZA: sensibile alla
ticchiolatura
IMPOLLINATORI:  Idared, Braeburn, Arlet, Malus \ J
INRA Perpetu® Evereste
\_ ) R
FRUTTO / POLPA:
= < - verde con lenticelle bianche
TIPO D'ALBERO/FRUTTIFICAZIONE: tipo IV - croccante, succosa, acidula, mediamente zuccher/ina
\_
4 3 K \
VIGORE: forte CONSERVAZIONE:
L ' ) - gennaio in freddo normale
- aprile in atmosfera controllata
e N /
PRODUTTIVITA’:
- messa a frutto mediamente rapida ( ) . . . ).
- produttivita ottima e regolare U'_I'ILIZZA_ZIONE. mo!to utlllzz_at_a nei mercati europei
- facile da diradare e in quelli delle repubbliche sovietiche.
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