
 
 

Château de Noue 
F-02600 VILLERS-COTTERETS (FRANCIA) 

T: +33 (0)3 23 96 56 50 
Fax: +33 (0)3 23 72 75 52 

E-mail: pepival@pepival.com 

CALIBRE: 
 

  60               65               70               75               80               85               90 

UTILIZACIÓN: para los mercados del Sur de Europa y 
a la gran exportación 

CONSERVACIÓN: 
- febrero en frío normal 
- junio en atmósfera controlada 

FRUTO / CARNE: 
- coloración roja muy intensa 
- carne blanca firme a tierna, dulce, azucarada, 

poco ácida 
- mejor calidad gustativa que las spurs de rojas 

americanas 

SENSIBILIDAD / RESISTENCIA: sensible al moteado 
y al chancro europeo 

PRODUCTIVIDAD: 
- puesta en fructificación rapida  
- excelente productividad  
- medianamente sensible a la alternancia 
- medianamente fácil de aclarear 

VIGOR:  medio a bajo (en M9 Pajam® 2 Cepiland o 
preferentemente M9 EMLA) 

TIPO DE ÁRBOL / FRUCTIFICACIÓN: tipo II / III 
semispur 

FLORACIÓN: 3 días antes de la Golden Delicious 
 
POLINIZADORES: 

- Golden Delicious, Granny Smith, Gala, Fuji,  
- Malus Golden Gem, Malus INRA Baugene®, 

Malus INRA Perpetu® Evereste 

MADUREZ: Golden Delicious 

ORIGEN : mutante de Early Red One® Erovan, Francia 
 - Obtentor: Valois / MFS 
 - Editor: Valois / MFS  

JEROMINE 

      

Información y fotografías no contractuales 


