
 
 

Château de Noue 
F-02600 VILLERS-COTTERETS (FRANCIA) 

T: +33 (0)3 23 96 56 50 
Fax: +33 (0)3 23 72 75 52 

E-mail: pepival@pepival.com 

CALIBRE: 

  60               65               70               75               80               85               90 

UTILIZACIÓN: 
- muy hermosa selección precoz, tanto por sus 

cualidades agronómicas como sus cualidades 
gustativas.  

- Para las huertas biológicas y las huertas que 
comercializan sus productos en circuitos cortos. 

CONSERVACIÓN: 1 mes a 1 mes y medio en frío 
normal 

FRUTO / CARNE: 
- amarillo muy atractivo 
- fruto aromático azucarado destacado por un poco de 

acidez. La carne es fina, crujiente y muy jugosa. 
- excelente nivel gustativo. 

SENSIBILIDAD / RESISTENCIA: resistente al 
moteado en el caso de la cepa común (gen Vf) 

PRODUCTIVIDAD: 
- puesta en fructificación rapida 
- buen a muy buen nivel de producción  
- poco sensible a la alternancia 

 

VIGOR:  medio (en M9 Pajam® 2 Cepiland o 
preferentemente M9 EMLA) 

TIPO DE ÁRBOL / FRUCTIFICACIÓN: tipo III 
(Golden Delicious) 

FLORACIÓN: época de floración media a tardía 
 
POLINIZADORES: 
- Golden Delicious, Gala, Crimson Crisp® Coop 39, 

Golden Orange  
- Malus Golden Gem, Malus INRA Baugene®, 

Malus Bauflor® 

MADUREZ: 10 bis 15 Tage vor Gala 

ORIGEN : híbrido de Goldrush® Coop38 x Pristine 
 - Obtentor: Purdue research foundation, USA 
 - Editor: IFO 

LAFAYETTE  

      

Información y fotografías no contractuales 


