
 
 

Château de Noue 
F-02600 VILLERS-COTTERETS (FRANCIA) 

T: +33 (0)3 23 96 56 50 
Fax: +33 (0)3 23 72 75 52 

E-mail: pepival@pepival.com 

CALIBRE: 
 

  60               65               70               75               80               85               90 

UTILIZACIÓN: variedad actualmente desarrollada para 
los circuitos cortos y que puede ser utilizada en cultivo 
biológico. 

CONSERVACIÓN: 
- marzo en frío normal (sensible a las temperaturas 

demasiado frías) 
-  junio en atmósfera controlada 

FRUTO / CARNE: 
- rojo anaranjado luminoso sobre fondo amarillo 

dorado. 
- presencia de russeting difuso que le otorga un 

aspecto rústico y atractivo 
- carne amarilla, firme, crujiente, jugosa, buena 

relación azúcar/acidez y aromática 

SENSIBILIDAD / RESISTENCIA  medianamente 
sensible al moteado y al oidio 

PRODUCTIVIDAD: 
- muy buena productividad 
- puesta en fructificación rapida 
- regular en producción 
- aclareo tipo Golden Delicious 

VIGOR: bajo a medio  

TIPO DE ÁRBOL / FRUCTIFICACIÓN: tipo III con 
un porte muy colgante 

FLORACIÓN: semiprecoz 
 
POLINIZADORES: 
-Golden Delicious, Braeburn, Gala, Red Idared 
-50% Malus INRA Perpetu® Evereste + 50% Malus 
INRA Baugene® 
-50% Malus INRA Perpetu® Evereste + 50% Malus 
Golden Gem 

MADUREZ: final de la Golden Delicious – inicio de la 
Braeburn 

ORIGEN : híbrido Gala x Maigold originaria de la 
estación de RAC en Suiza 
 - Obtentor: RAC 
 - Editor: Valois / MFS / Artus / KSB 

MAIRAC®  

LA FLAMBOYANTE 
 

      

Información y fotografías no contractuales 

NOTAS: 
 


