
 
 

Château de Noue 
F-02600 VILLERS-COTTERETS (FRANCIA) 

T: +33 (0)3 23 96 56 50 
Fax: +33 (0)3 23 72 75 52 

E-mail: pepival@pepival.com 

CALIBRE: 
 

  60               65               70               75               80               85               90 

UTILIZACIÓN: selección utilizada por los productores 
que buscan un excelente nivel de coloración que permite 
disminuir el número de pasadas en la cosecha. 

CONSERVACIÓN: 
- marzo en frío normal 
- junio en atmósfera controlada 

 

FRUTO / CARNE: 
- rojo oscuro intenso, lavado estriado la casi totalidad 

de la superficie del fruto 
- azucarada, acidulada, muy firme, típico de Braeburn 

 

SENSIBILIDAD / RESISTENCIA: 
- sensible al bitter pit cuando el árbol está en subcarga 
- medianamente sensible al moteado 

PRODUCTIVIDAD: 
- puesta en fructificación rapida 
- muy buena productividad  
- bastante regular en producción 
- aclareo bastante fácil 

VIGOR: medio a bajo 

TIPO DE ÁRBOL / FRUCTIFICACIÓN: tipo III, porte 
achatado 

FLORACIÓN: época Granny Smith 
 
POLINIZADORES: 

- Granny Smith, Gala, Red delicious  
- 30% Malus Golden Gem + 70% Malus INRA 

Perpetu® Evereste 

MADUREZ: Braeburn (1 semana después del final de la 
Golden Delicious) 

ORIGEN : mutante de Braeburn, Nueva Zelanda 
 - Obtentor: ENZA 
 - Editor: Davodeau Ligonnière  

BRAEBURN APORO® 
MARIRI RED  

      

Información y fotografías no contractuales 


