
 
 

Château de Noue 
F-02600 VILLERS-COTTERETS (FRANKREICH) 

Tel.: +33 (0)3 23 96 56 50 
Fax: +33 (0)3 23 72 75 52 

E-mail: pepival@pepival.com 

FRUCHTGRÖSSE: 
 

  60               65               70               75               80               85               90 

ANBAU: für Märkte, die hohe Qualität schätzen 

LAGERUNG: 
- bis Februar im Kühllager 
- bis Juni / Juli im CA Lager 

FRUCHT / FRUCHTFLEISCH: 
- orange Backe auf gelbem Grund bei 60% bis 70% der 

Früchte, in Gebieten für gute Ausfärbung bei 
optimalem Ertrag  

- bessere Geschmacksqualität als die anderen 
Selektionen von Golden Delicious (+1 bis 2 Brix 
mehr Zucker). 

KRANKHEITEN / RESISTENZEN: 
- schorfanfällig  
- mittel mehltauanfällig  
- wenig krebsanfällig 

PRODUKTIVITÄT: 
- schneller Produktionseintritt 
- sehr guter Ertrag in geeigneten Gebieten 
- mittel alternanzanfällig 

WUCHSTSTÄRKE:  mittle bis gut 

TRIEBWACHSTUM: Typ III  

BLÜTE: mittelspät 
 
BEFRUCHTER: 
- Gala, Red Delicious, Granny Smith, Fuji 
- Malus INRA Perpetu® Evereste, Malus Golden Gem, 

Malus INRA Baugene® 

ERNTE: Golden Delicious (die Farbe muss gelb werden) 

HERKUNFT : Mutation von Golden Delicious 972 aus 
Frankreich 
 - Züchter: H. Tessier & H. Lerat 

- Vertreter: Valois / Davodeau Ligonnière 

PINKGOLD® 
LERATESS 

      

Die Ergebnisse und Fotos stammen aus den Versuchsanlagen von Pépinières du Valois 
und IFO. Hinsichtlich der Ausbildung des Ertrags, der Fruchtgröβe und der Deckfarbe 
auf verschiedenen Standorten, können wir keine Gewähr übernehmen. 

 


