
 
 

Château de Noue 
F-02600 VILLERS-COTTERETS (FRANCIA) 

T: +33 (0)3 23 96 56 50 
Fax: +33 (0)3 23 72 75 52 

E-mail: pepival@pepival.com 

CALIBRE: 
 

  60               65               70               75               80               85               90 

UTILIZACIÓN: variedad utilizada para el mercado de 
gama alta « Golden rosée » y por sus cualidades 
gustativas superiores a los otros clones de Golden 
Delicious 

CONSERVACIÓN: 
- febrero en frío normal 
- junio a julio en atmósfera controlada 

FRUTO / CARNE: 
- blush anaranjado sobre fondo amarillo en el 60% a 

70% de los frutos en las zonas favorables a la 
coloración y con carga adaptada 

- calidad gustativa superior a los otros clones de Golden 
Delicious (+1 a 2 puntos de azúcar) 

SENSIBILIDAD / RESISTENCIA:  
- sensible al moteado 
- medianamente sensible al oidio 
- poco sensible al chancro europeo 

PRODUCTIVIDAD: 
- cuajado de fruto muy rápido 
- muy productiva en las regiones adaptadas 
- poco sensible a la alternancia  

VIGOR:  medio a bueno 

TIPO DE ÁRBOL / FRUCTIFICACIÓN: tipo III 

FLORACIÓN: semitardía 
 
POLINIZADORES: 
- Gala, Red Delicious, Granny Smith, Fuji 
- Malus INRA Perpetu® Evereste, Malus Golden Gem, 

Malus INRA Baugene® 

MADUREZ: Golden Delicious (tono amarillo) 

ORIGEN : mutante de Golden Delicious 972, Francia 
 - Obtentor: Don Tessier y Don Lerat 

- Editor: Valois / Davodeau Ligonnière 

PINKGOLD® 
LERATESS 

      

Información y fotografías no contractuales 


