
 
 

Château de Noue 
F-02600 VILLERS-COTTERETS (FRANKREICH) 

Tel.: +33 (0)3 23 96 56 50 
Fax: +33 (0)3 23 72 75 52 

E-mail: pepival@pepival.com 
 

FRUCHTGRÖSSE: 

  60               65               70               75               80               85               90 

ANBAU: 
wichtige traditionelle Sorte für den französischen Markt 
am Anfang der Saison. 

LAGERUNG: 
- bis Dezember im Kühllager 
- bis Januar im CA Lager 

FRUCHT / FRUCHTFLEISCH: 
- gestreift orange rot auf gelber Grundfarbe 
- mittel saftig, fest bis zart, hoher Zucker, gute 

Säure 

KRANKHEITEN / RESISTENZEN: 
mittel schorf- und mehltauanfällig 

PRODUKTIVITÄT: 
- langsamer Produktionseintritt 
- guter Ertrag 
- alternanzanfällig  
- schwierige chemische Ausdünnung 

WUCHSSTÄRKE:  stark  

TRIEBWACHSTUM: Typ III (Golden Delicious)  

BLÜTE: 
- mittel  
- sehr verteilt 

 
BEFRUCHTER: 
Elstar, Gala, Granny Smith, Golden Delicious, Falstaff, 
Mairac® La Flamboyante 

ERNTE: sehr verteilte Ernte (zwischen Gala und Golden 
Delicious) 

HERKUNFT : alte französische Sorte 

REINE DES REINETTE  
- Plassart® 
- Bonin® 
- Lepage 
- Belrene 

      

Die Ergebnisse und Fotos stammen aus den Versuchsanlagen von Pépinières du 
Valois und IFO. Hinsichtlich der Ausbildung des Ertrags, der Fruchtgröβe und 
der Deckfarbe auf verschiedenen Standorten, können wir keine Gewähr 
übernehmen. 

NOTIZEN: 
 


