
 
 

Château de Noue 
F-02600 VILLERS-COTTERETS (FRANCIA) 

T: +33 (0)3 23 96 56 50 
Fax: +33 (0)3 23 72 75 52 

E-mail: pepival@pepival.com 

CALIBRE: 

  60               65               70               75               80               85               90 

UTILIZACIÓN: gran variedad tradicional del mercado 
francés a principios de temporada  

CONSERVACIÓN: 
- diciembre en frío normal 
- enero en atmósfera controlada 

FRUTO / CARNE: 
- rojo anaranjado estriado sobre fondo amarillo 
- medianamente jugosa, firme a fundente, textura 

fina intermedia, tasa de azúcar elevada, buena 
acidez 

SENSIBILIDAD / RESISTENCIA: medianamente 
sensible al moteado y al oidio 

PRODUCTIVIDAD: 
- cuajado del fruto bastante lento 
- buena productividad 
- sensibilidad a la alternancia  
- aclareo químico bastante difícil 

VIGOR:  fuerte  

TIPO DE ÁRBOL / FRUCTIFICACIÓN: tipo III 
(Golden Delicious)  

FLORACIÓN: época media y muy escalonada 
 
POLINIZADORES: Elstar, Gala, Granny Smith, 
Golden Delicious, Falstaff, Mairac® La Flamboyante 

MADUREZ: cosecha muy escalonada (entre la Gala y la 
Golden Delicious) 

ORIGEN : antigua variedad francesa 

REINA DE LAS REINETAS 
- Plassart® 
- Bonin® 
- Lepage 
- Belrene 

      

Información y fotografías no contractuales 

NOTAS: 
 


