
 
 

Château de Noue 
02600 VILLERS-COTTERETS (Франция) 

Телефон: + 33 (0) 3 23 96 56 50 
Факс: +33 (0) 3 23 72 75 52 

Электронная почта: pepival@pepival.com 

КАЛИБР: 
 

  60               65               70               75               80               85               90 

НАЗНАЧЕНИЕ:  
- Годен к длительному хранению. 
Преимушественно хранить в условиях до + 3°C. 
- Особенно хорошо адаптированный сорт в 
южных зонах производства (теплый летний 
климат). 
- Очень сладкий и привлекательный  сорт, 
который должен  иметь огромный успех у 
потребителей. 

ХРАНЕНИЕ: исключительный потенциал хранения: 
8 месяцев при нормально холодной температуре до  
3°C, очень хороший вид после снятия из холодной 
камеры. 

ПЛОД/ МЯКОТЬ: 
- интенсивно красный, размытый, очень 
привлекательный. 
- Очень сладкий (13 -14° Brix) c незначительной 
кислотностью (6g/l).  
- Очен плотная и твердая мякоть (7.5 kg/cm²) 

ЧУВСТВИТЕЛЬНОСТЬ / СТОЙКОСТЬ:  
- стойкий к пятнам (ген Vf) 
- мало чувствителен к оидиуму 

ПРОДУКТИВНОСТЬ:  
- быстрое плодоношение 
- хороший / очень хороший уровень 
производительности 
- Слабая чувствительность к чередованию 
- Прореживание достаточно легкое 

РОСТ: средний (желательно на подвоях M9 Pajam® 2 
Cepiland и M9 EMLA) 

ТИП ДЕРЕВА / ПЛОДОНОШЕНИЕ: Тип III 
(Голден Делисиоз), плодоношением на 
коронированных веточках 

ЦВЕТЕНИЕ : между Гранни Смит и Голден 
Делисиоз 
 
ОПЫЛИТЕЛИ:  

- Крипс® Кооп39, Голдраш® Кооп38, Голден 
Делисиоз, Гала, Ред Делисиоз, Гранни Смит,  

- Малус Голден Джем, Малус ИНРА Божен® 

СОЗРЕВАНИЕ: 15 дней после Голден Делисиоз, 
похожий на Гранни Смит. 

ПРОИСХОЖДЕНИЕ: гибрид ИНРА / НОВАДИ 
(Франция) 
 - Селекционер: ИНРА / НОВАДИ 
 - Производитель: НОВАДИ 

СТОРИ® Иноред 

      

Информация и фотографии не подлежат договорной ответственности
Обязательное указание имени собственника фотоснимков  : 
Новади (фото с левой стороны) 


