
 
 

Château de Noue 
F-02600 VILLERS-COTTERETS (FRANCIA) 

T: +33 (0)3 23 96 56 50 
Fax: +33 (0)3 23 72 75 52 

E-mail: pepival@pepival.com 

CALIBRE: 
 

  60               65               70               75               80               85               90 

UTILIZACIÓN: 
- variedad muy utilizada en el Norte del Valle del 

Loira 
- soporta mal las condiciones cálidas (quemaduras y 

carne harinosa) 
- muy bien adaptada al cultivo en huertas biológicas 

CONSERVACIÓN: 
- enero en frío normal 
- febrero en atmósfera controlada  

FRUTO / CARNE : 
- rojo anaranjado. 
- carne firme, crujiente a tierna, con un elevado nivel 

de acidez y un buen nivel aromático 

SENSIBILIDAD / RESISTENCIA: 
- muy resistente al moteado 
- puede ser sensible al chanco en determinadas 

condiciones (híbrido de Cox’s) 

FLORACIÓN: (variedad triploide) muy tardía 
 
POLINIZADORES: INRA Belchard® Chantecler, 
Malus INRA Bauflor® 

MADUREZ: similar a la Boskoop, 10 a 15 días antes de 
la Golden Delicious 

ORIGEN : híbrido de Cox’s orange x Court pendu plat 
originaria de Inglaterra 
 - Obtentor: Horticulture Research International 
 - Editor: Valois / DL 

SUNTAN 

      

Información y fotografías no contractuales 

PRODUCTIVIDAD: 
- buena productividad 
- cuajado de fruto medianamente rápido 
- medianamente alternante 
- fácil de aclarear 

VIGOR:  fuerte (dar prioridad a M9 Pajam® 1 Lancep o 
M9 NAKB T337) 

TIPO DE ÁRBOL / FRUCTIFICACIÓN: tipo III 
(Golden Delicious)  

NOTAS: 
 


