
 
 

Château de Noue 
F-02600 VILLERS-COTTERETS (FRANCIA) 

T: +33 (0)3 23 96 56 50 
Fax: +33 (0)3 23 72 75 52 

E-mail: pepival@pepival.com 

CALIBRE: 
 

  60               65               70               75               80               85               90 

UTILIZACIÓN: para los mercados del Sur de Europa y 
a la gran exportación 

CONSERVACIÓN: 
- febrero en frío normal 
- junio en atmósfera controlada 

FRUTO / CARNE: 
- coloración rojo intenso, lavado estriado 
- carne blanca firme a tierna, dulce, azucarada, poco 

ácida 

SENSIBILIDAD / RESISTENCIA: 
- sensible al moteado y al chancro europeo 
- medianamente sensible al oidio 

PRODUCTIVIDAD: 
- cuajado de fruto medianamente rápido  
- muy buena productividad  
- a veces sensible a la alternancia 
- cuajado a veces difícil 
-  

VIGOR:  muy débil (favorecer un portainjertos vigoroso y 
alta densidad de plantación) 

TIPO DE ÁRBOL / FRUCTIFICACIÓN: tipo II (spur) 

FLORACIÓN: 3 días antes de la Golden Delicious 
 
POLINIZADORES: 

- Golden Delicious, Granny Smith, Gala, Fuji  
- Malus Golden Gem, Malus INRA Baugene®, 

Malus INRA Perpetu® Evereste 

MADUREZ: Golden Delicious 

ORIGEN : mutante de Redchief® Camspur 
 - Obtentor: Van Well 
 - Editor: Valois / MFS  

SUPERCHIEF® 
SANDIDGE 

      

Información y fotografías no contractuales 


