
 
 

Château de Noue 
F-02600 VILLERS-COTTERETS (FRANCIA) 

T: +33 (0)3 23 96 56 50 
Fax: +33 (0)3 23 72 75 52 

E-mail: pepival@pepival.com 

CALIBRE: 
 

  60               65               70               75               80               85               90 

UTILIZACIÓN: para los arboricultores que buscan un 
nivel de coloración muy elevado que permita bajar el 
coste de producción y aumentar la tasa de embalaje 

CONSERVACIÓN: 
- febrero en frío normal 
- junio en atmósfera controlada 

 

FRUTO / CARNE: 
- rojo intenso, muy oscuro en el 100% de la superficie 

del fruto 
- textura fina, crujiente, jugosa, de buena calidad 

gustativa siempre que los árboles no se hayan 
cargado demasiado 

-  

SENSIBILIDAD / RESISTENCIA: 
- medianamente sensible al moteado 
- sensible al oidio 

PRODUCTIVIDAD: 
- cuajado de fruto medianamente rápido  
- excelente productividad  
- sensible a la alternancia después de cargas muy 

fuertes 
- fácil de aclarear 

VIGOR: fuerte (dar prioridad a M9 Pajam® 1 Lancep o 
M9 NAKB T337) 

TIPO DE ÁRBOL / FRUCTIFICACIÓN: tipo III 
(Golden Delicious)  

FLORACIÓN:  
- época media (1 a 2 días antes de la Golden 

Delicious) 
- variedad triploide 

 
POLINIZADORES: 

- Idared, Gala, Elstar, Granny Smith 
- otra variedad diploide antes de la misma fecha 

de floración 

MADUREZ: Jonagold (1 semana antes de la Golden 
Delicious) 

ORIGEN : mutante de Jonagold, Holanda 
(Jonagold = Golden Delicious x Jonathan) 

WILTON 'S RED 
JONAPRINCE® 

      

Información y fotografías no contractuales 


